COTES-DE-PROVENCE LA LONDE
Chateau des Bormettes, Instinct
parcellaire, 2018, 15,90 €.
Beau gras profond et franc avec
une jolie amertume en fin de bouche
sur des notes salines et une belle
intensité. Le rosé, issu d'un
assemblage de grenache et cinsault,
est tres plaisant et posséde dans
sa trame la gourmandise et la douceur
de larégion, doublées de I salinité
de son terroir de bord de mer

. qui lui donne une justesse de ton
parfaite et une acidité délicate.
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Chéteau Pradeaux,
Vesprée, 2017, 21€.
Le mourvedre travaillé en rosé
prend sur le vignoble de Bandol

au Romanin 2018, 17,50 €.
fin, assez ample et rond, frais
u. le rosé est bien construit
I'un assemblage de grenache,
Vedre, cabernet-sauvignon,
et counoise. Dans la lignée
s de cette partie des Alpilles,
ésente une bonne salinité
)ciée a des parfums de fruits
ges, de péche et d'ananas,
Eme une petite pointe tannique,
plutdt déroutante compte tenu

de la couleur assez légére.
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Chéateau de Pibarnon, 2018, 22 €.
Le rose orangé de la robe signe
I'appartenance du vin a la famille
des rosés de mourvedre. Assemblé

Chateau La Bégude,
L'Irréductible, 2018, 18 €.

On est toujours surpris par la couleur
presque rouge du rosé de Soledad
et Guillaume Tari. Mais on est
tout aussi étonné de trouver tant
de fraicheur associée a la profondeur
de ce grand rosé dans lequel on reléve
cette année, une pointe de menthol.
Le jus est vivant, énergique, tendu
sur le fil du mourvedre, I'un de ses
raisins. Cet été, il fera tout un repas,
mais se gardera tout I'an.

Des rosés pour sortir des

colorés ou pas, toujours tendus

de cuvées piochées de-ci, d
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La Chapelle de Sainte Roseline,
2018, 24,50 €.
Rosé de chair et pourtant si péle,
de ceux qui suivent la mode provencale



